
オープンオムライス
Open omelet ¥1,350

当店人気のとろとろふわふわなオムライスです。
係が目の前でカットいたします。

茸とサーモンのスパゲティー
Spaghetti mushroom＆salmon

¥1,350

 Omelet & Pilaf

オムライスとピラフ

トマトとオリーブのガゼレッチェ
Tomato and olive casarecce

¥1,350

パスタ

Pasta

ベーコンと野菜のスープパスタ
Bacon and vegetables soup with pasta

¥1,350

スパゲティーナポリタン
Spaghetti neapolitan

¥1,350

昔ながらの味

海老と帆立のピラフ
Shrimp and scallop pilaf

¥1,300

ココットブッフェ＆ケーキもご一緒にいかがでしょうか
11:00～14:30 限定

※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。



※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

ベーコン・トマト・チーズのホットサンド

bacon tomato cheese sandwich ¥1,350
コーヒー付き

チキンとトマトのサンドイッチ

chicken tomato sandwich ¥1,350
コーヒー付き

シーフードカレー
Seafood curry ¥1,500

ビーフカレー
Beef curry ¥1,800

サンドウィッチ

Sandwich

代々受け継がれる

伝統のカレー

Curry

Salad & Soup

サラダとスープ

ココットブッフェ＆ケーキもご一緒にいかがでしょうか
11:00～14:30 限定

グリーンサラダ
Green salad

¥700

本日のスープ
Todays soup ¥300

コーンスープ
Corn soup ¥400



フライドポテト
French fries ¥700

サッポロ生ビール（グラス）
Sapporo Draft Beer (Glass)

¥770

ノンアルコールビール
Non alcoholic beer

¥630

ハウスワイン
Glass of wine ¥630

フライドチキン
Fried chicken ¥1,000

ハーフ＆ハーフ
Half & half ¥1,200

※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

セットメニュー

Set Menu

アルコール・ノンアルコール

Alcohol・Non-alcohlic

フライメニューFried Menu

国産牛のステーキ(150g)

Beef Steak
¥3,500

パン または ライス付き

洋食屋さんのフライセット

Fried prawn & crab croquette ¥2,200
パン または ライス付き

食べ応えのある有頭エビとホテル創業当時の
オリジナルカニコロッケの組み合わせです。ハンバーグステーキ

Hamburg steak

¥1,980

パン または ライス付き

むかしから変わらぬスワンの味。

オニオンリング チーズ 目玉焼

トッピングをお選びください。 （有頭エビ・カニコロッケ）



ケーキセット

Cake Set

コーヒー・紅茶・ソフトドリンクCoffee & Tea,Soft drink 

ドリンク価格が100円引きとなるお得なセット

ケーキのサンプルをお持ちいたします。

お飲み物はコーヒー・紅茶・ソフトドリンクの中からお選びください。

¥1,000〜※時間帯によってケーキが取り揃わない場合もございます。

スワンブレンド
Original brend coffe ¥650

紅茶
Tea ¥550

ココア
Cocoa ¥600

ローズヒップティー
Rosehip tea ¥550

カモミールティー
Chamomile tea ¥520

コカ・コーラ
Cola ¥510

ウィルキンソン タンサン
WILKINSON TANSAN Carbonated water　 ¥500

オレンジジュース
Orange juice ¥520

アイスコーヒー
Ice coffe ¥600

カフェオーレ
Café au lait ¥600

ルイボスティー
Rooibos tea ¥550

ゆずティー
Yuzu tea ¥560

ウーロン茶
Oolong tea ¥510

ジンジャーエール
Ginger ale ¥510

県産りんごジュース
Apple juice ¥520

ミルク
Milk ¥500

ホットカシスティー
Hot Cassis Tea ¥550

※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

Strawberry sherbet ¥550

フレッシュ苺をふんだんに
使用しました。

苺のシャーベット

県産カシスのシャーベット
Aomori cassis sherbet ¥600

カシスの爽やかな酸味を
ご堪能ください。

Soft ice cleam ¥600
ソフトクリーム

ソフトクリームフロート
Cleam float ¥750

ストロベリー ブルーベリー

チョコレート キャラメル

お好きなソースをお選び下さい。

コーヒー ココア メロンソーダ

アイスIce Desserts



※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

週替わりランチ

Weekly Lunch

丼ランチ

Don Lunch

牛バラ焼きDON

鶏そぼろDON豚バラステーキＤＯＮ

シェフおすすめ

Aランチ（魚介ベース） Bランチ（肉ベース）

※お料理内容は係におたずねください。

ココットブッフェコーナー付き

¥1,700

¥700

から選べます。

週替わりランチ

Buffe & Drink ココットブッフェコーナー

各¥1,400

定番の丼ぶりをスワン風に
アレンジしました

DONランチ

スープ付き

ランチメニュー 【11:00～14:30  火曜日定休日】

お食事とご一緒に・・・ ～With your choice of meal～

スープ・小鉢4種・デザート

・コーヒーをご利用いただ

けます。

※ドリンクコーナーのみの利用は
￥300で承ります。 ¥402～

Hotel made cakeホテルオリジナルケーキ各種

食後にホテルメイドケーキは

いかかでしょうか。総額

（サービス料込）から１００円

引きとさせていただきます。



※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

スープ・パン・コーヒー付き ¥3,000

ワンプレートディナー

ディナータイム限定メニュー 【17:00～19:00】

フルコースの美味しさを、一皿にぎゅっと詰め込みました。

気軽に、ゆったりとワンプレートでお愉しみいただけます。ワンプレートディナー

One-plate 
dinner

ビーフシチュー
Beef stew

¥2,500
有頭海老のテルミドール
Headed shrimp Thermidor 

¥2,200
+¥400でサラダ・パン付きに出来ます。



※価格はすべて本体（サービス料込）と消費税の総額表示となります。 ※食材の仕入れ状況により内容が変更となる

場合がございます。 ※アレルギーの方はスタッフまでお申し付けください。 ※写真はすべてイメージです。

アフタヌーンメニュー 【14:30～17:00】

アフタヌーンメニュー

Afternoon
Menu

・フライドチキン

・フライドポテト

・サンドイッチ

・ミニサラダ

・アップルパイアラモード

・紅茶又はハーブティー付き ¥1,700

アフタヌーンメニュー
午後のひとときを優雅にお過ごしいただけるメニューを

ご用意しました
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